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Description

Les lingettes agroalimentaires pour surfaces offrent une solution prête
à l’emploi pour la désinfection des plans de travail, poignées, balances et
petits équipements utilisés dans les zones de préparation.
Elles sont imprégnées d’une solution à base d’éthanol et de propan-2-ol. La
formulation alcoolisée assure un séchage rapide et ne laisse pas de résidu
visible après l’application.
Chaque lingette mesure 160 x 200 mm. Son support non tissé en cellulose
permet de répartir la solution sur les surfaces lisses et les équipements de
dimensions limitées.
Le conditionnement en boîte distributrice facilite l’utilisation régulière dans
les cuisines professionnelles, laboratoires alimentaires, commerces de
bouche et ateliers de transformation.
Le produit doit être appliqué sur une surface préalablement nettoyée. Celle-
ci doit rester visiblement humide pendant le temps de contact correspondant
à l’activité microbiologique recherchée.
Ces lingettes sont exclusivement destinées aux surfaces et ne doivent jamais
être utilisées pour nettoyer ou désinfecter la peau.

Caractéristiques techniques

Référence 14063-100
Type de produit Lingettes désinfectantes pour surfaces alimentaires
Conditionnement Boîte distributrice de 100 lingettes
Dimensions 160 x 200 mm
Support Non-tissé en cellulose, 25 g/m²
Composition Éthanol et propan-2-ol
Utilisation Surfaces et équipements en environnement alimentaire
Séchage Rapide, sans résidu visible
Rinçage Sans rinçage selon les conditions d’utilisation indiquées sur
l’étiquetage
Public concerné Utilisateurs professionnels

Efficacité microbiologique selon le temps de contact

Les temps indiqués ci-dessous correspondent aux essais mentionnés
dans la fiche technique. La surface doit rester humide pendant toute
la durée requise.

Action bactéricide dès 30 secondes
Activité bactéricide selon la norme EN 1276 en 30 secondes dans
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des conditions de saleté. Une activité en 5 minutes est également
indiquée selon les normes EN 1276 et EN 13697 dans les
conditions précisées par la fiche technique.

Action sur Salmonella et Listeria
L’activité bactéricide est indiquée sur Salmonella typhimurium et
Listeria monocytogenes en 30 secondes selon la norme EN 1276 et
en 5 minutes selon la norme EN 13697.

Action levuricide dès 30 secondes
Activité levuricide sur Candida albicans selon la norme EN 1650 en
30 secondes dans des conditions de saleté. Des essais en 5
minutes sont également indiqués selon les normes EN 1650 et EN
13697.

Action fongicide en 5 minutes
Activité fongicide sur Aspergillus brasiliensis selon les normes EN
1650 et EN 13697, avec un temps de contact de 5 minutes.

Action virucide sur le rotavirus en 5 minutes
Activité virucide sur le rotavirus selon la norme EN 14476, avec un
temps de contact de 5 minutes dans des conditions de saleté.

100 lingettes agroalimentaires pour la désinfection des surfaces
Ces lingettes désinfectantes pour surfaces alimentaires sont imprégnées d’une solution alcoolisée prête à l’emploi pour
l’entretien des plans de travail, équipements et zones de préparation.

Boîte distributrice de 100 lingettes
Utilisation sur les surfaces alimentaires
Solution à base d’éthanol et de propan-2-ol
Séchage rapide sans résidu visible
Produit prêt à l’emploi réservé aux professionnels
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Mode d’emploi

Retirez les denrées alimentaires non protégées présentes à proximité.
Nettoyez préalablement la surface afin d’éliminer les salissures visibles.
Ouvrez la boîte et retirez une lingette par l’orifice de distribution.
Refermez immédiatement le couvercle afin d’éviter le dessèchement des autres lingettes.
Passez la lingette uniformément sur toute la surface à désinfecter.
Utilisez une seconde lingette si la première ne permet pas de maintenir toute la zone humide.
Respectez le temps de contact indiqué pour l’activité microbiologique recherchée.
Laissez la surface sécher naturellement à l’air libre.
Ne réutilisez pas une lingette déjà employée.
Jetez la lingette dans la filière de déchets adaptée et non dans les toilettes.

Précautions d’utilisation

Produit réservé à une utilisation professionnelle.
Utiliser conformément à l’étiquette et à la fiche de données de sécurité.
Produit inflammable : tenir éloigné des flammes, étincelles et sources de chaleur.
Ne pas fumer pendant l’utilisation ou avant le séchage complet de la surface.
Ne pas utiliser pour le nettoyage ou la désinfection de la peau.
Éviter tout contact avec les yeux.
Ventiler suffisamment les locaux pendant et après l’utilisation.
Ne pas mélanger avec d’autres produits de nettoyage ou de désinfection.
Tester préalablement le produit sur une petite zone peu visible des surfaces sensibles.
Conserver la boîte bien fermée, dans un endroit sec et correctement ventilé.
Tenir hors de portée des enfants.

Simplifier la désinfection des surfaces en environnement alimentaire

La boîte de 100 unités permet de disposer de lingettes désinfectantes prêtes à l’emploi pour les surfaces
alimentaires. Ce format facilite l’entretien régulier des plans de travail, poignées, balances et petits équipements sans
préparer ni doser une solution liquide. Pour comparer les autres formulations et conditionnements, consultez nos lingettes
destinées à la désinfection des surfaces et du matériel.

Leur support en cellulose et leur solution alcoolisée répondent aux besoins des cuisines professionnelles, laboratoires,
commerces de bouche et ateliers de préparation recherchant une application rapide et un séchage sans résidu visible. Pour
découvrir également les sprays, détergents et solutions de plus grande capacité, retrouvez notre sélection consacrée à la
désinfection professionnelle du matériel et des surfaces.
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