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ASSEMBLEE
EN FRANCE

Description :

e Congue spécifiquement pour les cuisines de
restaurants, cafés et autres établissements de
restauration.

e Contient des pansements, bandages, solutions
antiseptiques, et tout le nécessaire pour traiter
brilures et coupures mineures.

» Respecte les directives de sécurité et d'hygiene
en vigueur dans le secteur de la restauration.

e Boite compacte et clairement organisée pour
une utilisation rapide et efficace en cas
d'urgence.

e Matériaux durables et produits de soin de haute
qualité pour une fiabilité maximale.

e Guide d'utilisation pour former le personnel a la
gestion efficace des premiers secours.

Caractéristiques Techniques :

e Couleur : rouge

¢ Conditionnement : unitaire

e Dimensions : 32cm x 28cm x 11.9cm
e Matériaux : polypropylene

e Utilisation : premiers soins

e Nombre de Personnes : 10

e Support: poignée

Produits de la Trousse de Secours

Petits soins

20 pansements détectables bleu 72 x 19mm, 20
pansements détectables papillon, 20 pansements
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détectables 7x5cm, 1 sparadrap bleu 2 cm x5 m, 5
compresses stériles 20 x 20cm, 5 compresses stériles
30 x 30cm, 20 sutures adhésives, 1 panse-doigt bleu,
2 sacs de froid instantané, 2 pansements compressifs,
2 pansements tulle gras, 1 gel spray brilure 50 ml, 5
dosettes sérum physiologique, 10 doigtiers latex
roulé, 1 antiseptique chlorhexidine Vapo 100ml.

Aide au maintien

1 bande crépe 4m x 7cm, 2 bandes de gaze 3m x 5cm,
2 bandes de gaze 3m x 7cm, 1 bande cohésive bleue, 1
écharpe triangulaire.

Protection
| 3 paires de gants, 1 couverture de survie.
Petit matériel

1 paire de ciseaux, 1 pince a échardes, 12 épingles de
streté.

Aide aux premiers secours

| Manuel de premiers secours.

Trousse de Secours Restauration / Cuisine

Notre trousse est spécialement congue pour répondre aux besoins uniques du secteur de la
restauration. Chaque élément a été soigneusement sélectionné pour garantir une réponse rapide et
efficace en cas d'incident. Des briilures mineures aux coupures, nous avons tout prévu pour que votre
équipe puisse se concentrer sur ce qu'elle fait de mieux : créer des expériences culinaires
inoubliables.
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La sécurité en cuisine est une responsabilité partagée. En choisissant notre Trousse de Secours
Restauration/Cuisine, vous faites un pas de plus vers un environnement de travail plus str et plus
professionnel.

Retrouvez également 1'ensemble de nos trousses de secours pour les métiers de
l'agroalimentaire.

Trousse de Secours - Restauration / Cuisine : un élément indispensable pour
assurer la sécurité de votre personnel et de vos clients.

ongue avec précision pour répondre aux besoins spécifiques des cuisines professionnelles, cette
trousse est un gage de tranquillité d'esprit pour les chefs, les cuisiniers, et toute 1'équipe de
restauration.

La sécurité en cuisine ne s'arréte pas a la prévention des accidents. Il s'agit également d'étre prét a
réagir efficacement en cas d'urgence. C'est pourquoi notre trousse de secours contient tout le
nécessaire pour traiter rapidement les blessures courantes en cuisine, telles que les coupures et les
brillures. Chaque article a été soigneusement sélectionné pour sa qualité et son efficacité,
garantissant ainsi que vous disposez du meilleur équipement possible en cas de besoin.

Conseils de Tamo pour l'utilisation de votre Trousse de secours restauration
et cuisine

1. Optez en priorité pour les unidoses : Le conditionnement unidose stérile permet d'éviter
toute contamination lors des différentes utilisations de la trousse d'urgence.

2. Lavez-vous les mains : Veillez a avoir les mains propres avant d'ouvrir le kit et de toucher le
matériel. Si nécessaire, utilisez des gants jetables pour nettoyer et panser la plaie d'un
collegue.

3. Gardez le kit en bon état :Entretenez régulierement votre trousse de secours et si
nécessaire, désignez une personne pour vérifier périodiquement le contenu, la date de
péremption et I'état général de 1'équipement./li>

4. Contactez le Samu en cas d'accident grave : Les trousses de premiers soins sont congues
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pour traiter les accidents et blessures mineurs. En cas d'incident plus grave, il faut
impérativement : contacter Samu (15) en urgence et suivre les consignes données au
téléphone.

Vérifiez les dates de péremption des produits de votre trousse

Une attention particuliere doit donc étre portée a la durée des produits. De trés nombreux produits
ont une date de péremption mais il faut étre attentif notamment aux pansements, aux compresses,
aux antiseptiques, gels a base d'arnica, gels brilures, spray froid, sérum physiologique.... Les
produits périmés ne peuvent plus étre utilisés et sont donc a remplacer.

La vérification de votre matériel de secours permet :

« Attester de I'état actuel des produits pour maintenir a jour le contenu de la trousse de
premiers soins.

e Découvrir si un équipement de secours supplémentaire est nécessaire pour remplacer les
produits manquants.

Idéalement, nous vous recommandons d'effectuer ces vérifications selon une fréquence d'évaluation
appropriée d'une fois par semestre, accompagnée systématiquement d’un autre controle du contenu
apres l'utilisation de la trousse.

De plus, nous vous recommandons de désigner une personne responsable de I'inspection et de
I'entretien de la trousse de premiers soins.

Indications sur les produits :

* Le coussin hémostatique d’urgence permet de stopper un saignement important
grace a ses propriétés absorbantes. Son action hémostatique offre les moyens
d’intervenir sur une blessure en cas d’hémorragie et de permettre une cicatrisation plus
rapide de la plaie. Tout comme le pansement compressif ou le garrot tourniquet, le
coussin hémostatique est un produit qui se révele efficace pour délivrer les premiers
secours en urgence.

¢ Les compresses stériles sont idéales pour une utilisation immédiate apres un accident.
Elle est congue pour nettoyer et couvrir les plaies quotidiennes. La compresse stérile
peut étre pliée ou dépliée en fonction de la taille souhaitée. Une compresse pliée offre
un coussin supplémentaire aux petites blessures. Tres absorbante et respirante.

 Le sparadrap microporeux est un adhésif hypoallergénique idéal pour les peaux
sensibles ainsi que pour les pansements a renouvellement fréquent.
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Les antiseptiques a la chlorhexidine assurent la désinfection avant la mise en place
de tout pansement ou compresse. Utilisé en régle générale pour nettoyer la peau afin de
prévenir les diverses infections possibles d'une plaie.

Le sérum physiologique permet de nettoyer les zones sensibles comme les yeux et le
nez, permettant d’éviter la prolifération d’agents infectieux dans le corps. Produit
nettoyant, inoffensif pour le corps.

La couverture de survie est essentielle pour assurer la sécurité des personnes apres
une chute ou un traumatisme tout en empéchant la chute de leur température
corporelle.

Les paires de gants en vinyle offre une protection efficace lors des interventions de
soins et ils sont tout indiqués dans la pratique des gestes d'urgence.

L’écharpe de Mayor aussi appelée écharpe triangulaire d’immobilisation permet de
maintenir un membre blessé ou fracturé contre la poitrine de la victime.

Le ciseau pour trousse possede une taille parfaitement adaptée au petit format d'une
trousse de secours.

La pince a échardes est concgue aussi bien pour le retrait des échardes que pour
I’épilation. La prise en main ergonomique permet une extraction efficace des échardes
et poils.

Les épingles de suireté permettent de fixer différents bandages et pansements de
facon rapide et en toute sécurité. Il est possible de 1'utiliser pour attacher une écharpe
triangulaire d’immobilisation ou maintenir un tampon compressif.

Le manuel de premiers secours manuel de premiers secours explique les positions et
les gestes de premiers secours a adopter face aux accidents les plus courants :
étouffement, coupures, briillures, malaises, etc.

Créez votre propre Trousse de Secours sur mesure !

Parce que personne d'autre que vous ne connait mieux les risques rencontrés par vos salariés, Tamo vous accompagne dans
I'assemblage de votre kit de secours sur mesure. Nous pouvons vous accompagner dans votre démarche en vous faisant une
composition spéciale avec les produits que vous souhaitez ou qui vous sont recommandés par votre Médecin du travail. Nous
mettons a votre disposition I'ensemble de toutes les catégories d'articles entrant dans la composition d'une trousse. Vous
pourrez opérer votre choix entre des formes variées de sérums physiologiques, de compresses ou encore de pansements.
Vous avez également la possibilité de sélectionner des instruments de mesure ou du matériel a usage unique.

Faites des maintenant I'acquisition de votre trousse sur mesure en nous contactant par mail a contact@tamo.fr ou par

téléphone au 04.93.19.20.23.
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