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COMPOSITION TROUSSE DE SECOURS RESTAURATION /
AGROALIMENTAIRE
Référence : 10068

Description :

AREE f. e Recharge dédiée a la restauration et I'agroalimentaire, compléte et

: W efficace.

e Concue pour traiter les blessures mineures et éviter les
contaminations.

e Adaptée aux environnements professionnels exigeant une hygiene

@ ' % stricte.
= e Facile a utiliser, avec un manuel de premiers secours inclus.
{*\;&"Q.L"h =2 e Optimisée pour les boulangeries, boucheries et cuisines

professionnelles.

Produits de la Composition

Petits soins

20 pansements détectables bleu 72 x 19mm, 20 pansements
détectables papillon, 20 pansements détectables 7x5cm, 1
sparadrap bleu 2 cm x 5 m, 5 compresses stériles 20 x 20cm, 5
compresses stériles 30 x 30cm, 20 sutures adhésives, 2 sacs de
froid instantané, 2 pansements compressifs, 2 pansements tulle
gras, 1 spray gel brllure 50 ml, 5 dosettes sérum physiologique, 10
doigtiers latex roulé, 1 antiseptique chlorhexidine Vapo 100ml.

Aide au maintien

1 bande crépe 4m x 7cm, 2 bandes de gaze 3m x 5cm, 2 bandes
de gaze 3m x 7cm, 1 bande cohésive bleue, 1 écharpe triangulaire.

Protection

| 3 paires de gants, 1 couverture de survie.

Petit matériel

| 1 paire de ciseaux, 1 pince a échardes, 12 épingles de sireté.
Aide aux premiers secours

I Manuel de premiers secours.
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Composition pour trousse de secours restauration agroalimentaire

La solution compléte et optimisée pour traiter rapidement les blessures spécifiqgues aux environnements agroalimentaires,
tout en respectant les normes d’hygiéne strictes.

Produits Complémentaires :

G

Trousse Vide

(o

Trousse Pleine

Recharge de premiers secours pour les cuisines et I'industrie
agroalimentaire

Dans les environnements exigeants comme la restauration ou I'agroalimentaire, chaque minute compte en cas de blessure.
Cette recharge compléte est concue pour répondre aux besoins spécifiques des professionnels, avec des articles tels que des
pansements détectables, des antiseptiques puissants et du matériel de protection essentiel. Elle garantit sécurité et
conformité tout en simplifiant la gestion des premiers secours.

Grace a sa composition polyvalente et pratique, cette recharge convient aux petites entreprises, boulangeries et cuisines
professionnelles, offrant une solution sur mesure pour prévenir les contaminations et limiter les interruptions de service.

Retrouvez également I'ensemble de nos trousses de secours agroalimentaire.
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